

باسـمه تعالـي
سوابق علمـي ، اجـرايي , آمـوزشي و پژوهشـي

مشخصات فردي: 
نام و نام‌خانوادگي:  
سيدعلي مرتضوي
مدرك تحصيلي:    
دكترا
درجه علمي :         
استاد 

رشته تحصيلي:
         علوم صنايع غذايي (ميكروبيولوژي ولبنيات) 

محل فعاليت: 
         دانشگاه فردوسي مشهد
الف ) سوابق اجرايي:
1- شروع به خدمت مهرماه سال 1353 در انستيتوي تحقيقاتي تغذيه و صنايع غذايي ايران مسئوليت رئيس آزمايشگاه صنايع غذايي 

2- انتقال به دانشگاه فردوسي مشهد سال 1354 

· مدير گروه تغذيه سالهاي 1356-1355 
· معاون دانشكده داروسازي و تغذيه سالهاي 1357-1355 
· رئيس دانشكده داروسازي سالهاي 1359-1357 
· مدير گروه صنايع غذايي به مدت 7 سال 1370-1360 
· رئيس سازمان پژوهشهاي علمي صنعتي خراسان 1366-1363 
· مدير خدمات پژوهشي دانشگاه فردوسي به مدت 11 سال  1381- 1370 
3- مسئوليتهاي خارج از دانشگاه: 
· مشاور صنعتي و علمي شركت چين‌چين 1356-1354
· مشاور صنعتي وعلمي شركت كنسرو رضوي 1357-1356
· مشاور صنعتي و علمي شركت نان قدس رضوي 1372-1357 
4- مسئوليتهاي جنبي در كنگره‌ها و سمينارها و جشنواره‌ها: 
· رئيس همايش تجليل از جهادگران سنگر پژوهش 1365
· دبير چهارمين كنگره صنايع غذايي 1369 
· دبير اولين همايش صنايع لبني 1376 
· دبير دومين جشنواره فردوسي 1376 
· دبير دومين همايش لبني 1377 
· دبير همايش بزرگ و نمايشگاه صنايع غذايي 1377 
· دبير سومين جشنواره فردوسي 1380
· دبير اجرايي سومين همايش ملي بيوتكنولوژي جمهوري اسلامي ايران 1382
ب ) عضويت در شوراها:

· عضو شوراي دانشگاه 1357- 1356
· عضو شوراي پژوهشي دانشگاه 1369-1364 
· عضو شوراي ارتباط دانشگاه با صنعت 1368-1363 
· عضو شوراي اداري استان 1366-1363 
· عضو كميته كشاورزي ستاد انقلاب فرهنگي 1374-1365
· عضو شوراي دانشگاه 1374-1372 
· عضو شوراي پژوهشي دانشگاه 1381-1371 
· عضو شوراي انتشارات دانشگاه 1381-1371  
· عضو شوراي ارتباط با صنعت دانشگاه 1374-1371
· عضو هيأت مميزه گروه تخصصي كشاورزي از سال 1376 ادامه دارد.
· عضو هيأت مميزه دانشگاه از سال 1381- 1376 
· عضو شوراي لبنيات استان خراسان 1379- 1376 
· عضو شوراي لبنايت كشور 1378- 1376 
· عضو شوراي مشورتي غذاي كشور1380-1377 
· عضو بورد تخصصي رشته علوم و صنايع غذاي وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشكي از سال 1375 ادامه دارد.
· عضو شوراي پژوهش و فن‌آوري استان از سال 1376 تا 1380
·  رئيس كميسيون بيوتكنولوژي شوراي پژوهش و فن‌آوري استان از سال     1376 تا 1380
· عضو كميته علمي و اجرايي سازمان پژوهشهاي علمي و صنعتي مركز خراسان از 
     سال 1375 ادامه دارد. 
ج) مقالات چاپ شده در مجلات علمی معتبر

1. تقويت و غني‌كردن نان‌هاي ايران – تحقيقي – شماره 8 – 1355 – فارسي – مجله تغذيه ايران – رسول پايان 

2. اثر كودهاي ازته روي عملكرد گوجه‌فرنگي – تحقيقي – شماره 5 –1357 – فارسي  مجله علوم كشاورزي دانشگاه شهيد چمران – سعيد صانعي 

3. اهميت كنترل كيفيت … - تحقيقي – شماره 11 – 1365 – فارسي – پژوهش

4. آلودگي‌هاي قارچي مواد غذائي – تحليلي- شماره 10 – 1364 – فارسي – پژوهش

5. اثر درجه فرآيند... - تحقيقي – شماره1– 1366 – فارسي – مجله علوم و صنايع كشاورزي 

6. بررسي‌خاصيت‌آفلاتوكسين‌زائي– تحقيقي – شماره2 – 1368 – فارسي- مجـــله كشاورزي مشهد

7. بررسي اثر عوامل بازدارنده – تحقيقي – شماره 1 – 1369  فارسي – مجله كشاورزي مشهد

8. بررسي مقاومت حرارتي پروتئازها – تحقيقي – شماره 2 – 1369 – فارسي – مجله كشاورزي مشهد

9. تهيه نوشابه‌هاي گازدار – تحقيقي 1370- مجله كشاورزي مشهد

10. بررسي ميزان پتولين – تحقيق – شماره 2 – 1374 – فارسي – مجله كشاورزي مشهد

11. اثر انجماد و خارج كردن از حالت انجماد – مجله تغذيه ايران 1356 

12. ارزيابي هماتولژيك در شيرخوارگاه – مجله تغذيه ايران – 1356

13. اثر كودهاي ازته بر تركيبات شيميائي گوجه‌فرنگي – مجله تغذيه ايران 1356 

14. تعيين بهترين روش تهيه شير سويا با فرمولاسيون مناسب , مصطفي مظاهري تهراني – محمد علي رضوي – علي مرتضوي , شماره 4 – 1376 – علوم كشاورزي و منابع طبيعي دانشگاه گرگان

15. توليد كازئين اسيدي ، لاكتيكي و آنزيمي از شير پس چرخ , رضا ابرار – علي مرتضوي – محمدرضا كوشكي , شماره 36 – 1376 – پژوهش و سازندگي 

16. تأثير افزودن جوانه گندم بر كيفيت نان , مهدي كريمي – هاشم پورآذرنگ – علي مرتضوي

17. جلد 11 – شماره 2 – سال 1376 –  مجله علمي پژوهشي علوم و صنايع كشاورزي –     مشهد تهيه نوشيدني تخميري از آب كره شيرين , رسـول كـدخـدايي – عـلي مرتضـوي – هـاشم پـورآذرنگ , جلد 12 – شماره 2 – 1377 – مجله علوم پژوهشي كشاورزي – دانشگاه فردوسي مشهد

18. ارزيابي روشهاي توليد ايزوله پروتئين سويا , رضا فرهوش – علي مرتضوي , جلد 12 – شماره 2 – 1377 – مجله علوم و صنايع كشاورزي – دانشگاه فردوسي مشهد

19. بررسي‌امكان‌‌توليدپنيركاتيچ از پساب كره شيرين , شجاع‌الديني  - مـرتضـوي – شهيــدي . جلد 14 شماره 2- 1379 – علوم و صنايع كشاورزي – دانشگاه فردوسي مشهد

20. ارزيابي عوامل بر توليد نوشيدني شير ميوه , علي رضا صادقيان – علي مرتضوي - جلد 15 شماره – 1380 – علوم و صنايع كشاورزي دانشگاه فردوسي مشهد

21. تأثيرماده خشك بر راندمان پنير… , فدايي – مرتضوي – مسكوكي , جلد 15 شماره 2 – 1380 – علوم و صنايع كشاورزي – دانشگاه فردوسي مشهد

22. تخصيص بهينه عوامل در توليد انگور…- دهقانيان – مرتضوي – نصيري محلاتي , جلد 15 شماره 2 – 1380 – علوم و صنايع كشاورزي – دانشگاه فردوسي مشهد

23. اصلاح روش اندازه‌گيري قوام رب گوجه‌فرنگي , مظاهري – مرتضوي – شهيدي – نصيري محلاتي , مجله علوم کشاورزی و منابع طبيعی , سال نهم , شماره اول  – 1381
24. اثر خرد كردن اسيدي داغ و روش حرارت‌دهي روی ويژگيهای کيفی رب گوجه فرنگی , مظاهري – مرتضوي – شهيدي – نصيري محلاتي , مجله علوم و صنايع کشاورزی , جلد 16 ؛ شماره اول , سال 1381.
25.  بهينه سازی خواص فيزيکو شيميايی و حسی در بستنی کم کالری, نصيری محلاتی – مرتضوی – بهادر قدوسی, مجله علوم و صنايع کشاورزی جلد 16, شماره 2, سال 1381.
26.  بررسی اثر زانتان و کاراجينان بر خواص حلاليت ايزوله پروتئين سويا , جهانيان – مرتضوی – برکتين – حميدی اصفهانی , مجله علوم و صنايع کشاورزی جلد 17, شماره 2, سال 1382  
27. بررسی ويژگی های کيفی واريته های گوجه فرنگی, مظاهری – مرتضوی – شهيدی – نصيری محلاتی, سال دهم – شماره سوم – 1382 - مجله علوم کشاورزی و منابع طبيعی 
28. شناسايی بيفيدوباکتريوم های جدا شده از نمونه های مدفوعی در ايران با استفاده از PCR با پرايمرهای اختصاصی در سطح جنس و آناليز توالی ژنی S rRNA 16 , خميری – مرتضوی – بهادر قدوسی – خامسان – احمد – شهيدی, مجله علمی دانشگاه علوم پزشکی کرمان , دوره 12 , شماره 1 , 1383 , 
29. کنترل رشد قارچ اسپرژيلوس پارازيتيکوس توسط اسانسهای طبيعی در محيط کشت مصنوعی , مسکوکی – مرتضوی – راد , شماره 3 , سال 11 , 1383 , مجله علوم کشاورزی و منابع طبيعی.
30. تاثير اسانس آويشن و زنيان در کنترل قارچ Aspergilus parasiticus  روی گلابی , مسکوکی – مرتضوی – شماره 2 , سال هشتم , 1383 , مجله علوم و فنون کشاورزی و منابع طبيعی.
31. بررسی کيفيت ماندگاری پسته به روش رنسيمت , صداقت – مرتضوی – نصيری محلاتی – نوروزی – مجله علوم و صنايع کشاورزی , شماره 1  , جلد 18 , 1383,  
32. بررسی تاثير دماهای مختلف نگهداری بر خصوصيات شيميايی ارقام خرما , مرتضوی – رضوی زاده – کاراژيان , شماره 2 , سال دوم , 1384 , مجله علمی پژوهشی علوم غذايی و تغذيه.
33. بررسی اثر زانتان و کاراجينان بر خصوصيات کف ايزوله پروتئين سويا , جهانيان – حميدی اصفهانی - مرتضوی, مجله علوم و صنايع کشاورزی دوره اول , شماره 1, سال 1383  
34. بررسی تاثير متغيرهای خشک کردن بر خصوصيات کيفی پسته رقم اوحدی. کاشانی – مرتضوی – سيف کردی – مقصودلو. مجله علوم و دانش کشاورزی دانشگاه تهران (در دست چاپ).

35. طراحی و ساخت خشک کن جريان متقاطع و بررسی رفتار خشک شدن پسته در آن. کاشانی – مرتضوی – سيف کردی – نخعی نژاد. مجله علوم و دانش کشاورزی دانشگاه تهران.
36. Shahidi . F. Mortazvi. A, Inhibition of Brochethux, thermoshacta in Preceding of   4th world congress. 1998. Berlin Food borne intoctions and intoxications.

37. Mazaheri Tehrani ; M. M. Mortazavi , Ali ; Shahidi , F. ; Nasiri Mahalati , M.R.,  Modification of Bostwich method of determine tomato concentration consistency , Journal Agric. Sci. Natur. Resour. , Vol. 9 (1), Spring 2002 

38. Razavi , A. , Mortazvi. A. , Dynamic modeling of milk ultra filtration by artificial neural network , Journal of Membrane Science , 2003 .

39. Razavi , A. , Mortazvi. A. , Dynamic prediction of cross flow milk ultra filtration using neural network , Chemical Engineering Science , 2003. 

40. Razavi , A. , Mortazvi. A. ,Application of neural networks for crossflow milk ultra filtration simulation , International Dairy Journal , 2003. 
41. Razavi , A. , Mousavi , S. M. , Mortazvi. A. , Dynamic prediction of milk ultra filtration performance, Chemical Engineering Science , 2003. 

42. Kashani Nejad , Mortazavi , Ali, Tabil , L.G., Safe Kordi, A. ,   Effect of drying method on quality of Pistachio Nuts., Drying Technology , 2003
43. Kashani Nejad , Mortazavi , Ali, Tabil , L.G., Safe Kordi, A. , Some physical properties of Pistachio ( Pistacia vera L.) nut and its kernel. Journal of food engineering. 2004.
44. Kashani Nejad , Mortazavi , Ali, Tabil , L.G., Safe Kordi, A. Thin layer drying characteristics and modeling of pistachio nuts. Journal of food engineering . (Submitted)
45. Motamedzadegan, H., Pourazarang, F., Shahidi, A., Mortazavi, A., and Rahimizadeh, M. 2004. Dietary Mineral Content, Fatty Acid Amino Acid Composition of Fish of Three Species of Kilka (Clupeidae) from Caspian Sea. J. of Aquatic Food P. Tech. Volume 19, No. 6.

د ) عناوين مقاله‌هاي ارائه شده در مجامع علمي و بين‌المللي: 
1) جستجوي آفلاتوكسين‌ها … - تحقيقي – 1386- انگليسي – مجموعه مقالات كنگره

2) مطالعه كمبودهاي تغذيه‌اي… - مجموع مقالات يازدهمين كنگره تغذيه – 1357 - برزيل   

3) بررسي كم خوني تغذيه‌اي – تحقيقي – 1357 – كنگره جهاني تغذيه در برزيل  ريودوژنيرو

4) مقايسه قد و وزن – تحقيقي – 1357 – كنگره جهاني تغذيه در برزيل – ريودوژنيرو

5) آنزيم‌هاي ليپاز و پروتئازها – تحقيقي – 1978 – كنگره جهاني مسموميت‌هاي شيميائي – ميلان ايتاليا

6) نقش آفلاتوكسين‌ها در تغذيه – تحليلي – 1356 – كنگره بين‌المللي علوم داروئي اصفهان 

7) عوامل فيزيكي و شيميائي … تحقيقي – 1364 – سمينار آلودگيهاي شير دانشگاه تهران

8) بررسي ميكروبي شيرهاي خام … تحقيقي – 1368 – كنگره علوم داروئي اصفهان 

9) تغييراتي ديواره سلولي … - تحقيقي – 1368 – نهمين كنگره فيزيولوژي فارماكولوژي تهران دانشگاه شهيد بهشتي

10) اثر سمي آفلاتوكسينها … تحقيقي – 1368 – نهمين كنگره فيزيولوژي فارماكولوژي تهران دانشگاه شهيد بهشتي 

11) مصرف گاز SO2 در آب – تحقيقي – 1366 – اولين كنگره صنايع غذايي 

12) باقيمانده سموم شيميائي در شير – تحقيقي – 1986 – دومين كنگره جهاني عفونتها و مسموميتهاي غذائي – برلين آلمان 

13) مشكلات سموم قارچي – 1986 – دومين كنگره جهاني عفونتها و مسموميتهاي غذائي برلين آلمان 

14) تغييرات ديواره سلولي – تحقيقي – 1989 – سمپوزيوم جهاني بررسي مسائل مربوط به آفلاتوكسينها – دهلي – هند 

15) بررسي افلاتوكسينها در شير – تحقيقي – 1990 – بيست‌ و سومين كنگره جهاني شير – مونترال كانادا 

16) آلودگيهاي ميكروبي نان - تحقيقي – 1373 – سمپوزيوم بررسي مشكلات نان دانشكده تغذيه و صنايع غذائي ايران 

17) تهيه اسيدهاي آمينه به روش تخمير – تحقيقي – 1372 – كنگره جهاني تغذيه دانشگاه پزشكي اصفهان 

18) پراكندگي قارچها بر روي نان – تحقيقي – 1375 - هفتمين كنگره صنايع غذايي دانشگاه تهران 

19) پراكندگي كپك فوزاريوم تحقيقي – 1992 – سومين كنگره جهاني عفونتها و مسموميتهاي غذايي برلين 

20) توليد كازئين لاكتيكي و آنزيمي از شير پس چرخ ابرار – مرتضوي – دومين همايش سراسري علمي كاربردي فرآورده‌هاي لبني – شهريور 1377 – مشهد

21) اهميت كنترل گرفتگي مبدل‌هاي حرارتي در صنايع فرآوري شير – مظاهري – مرتضوي -  همايش تخصص صنعت شير و فرآورده‌هاي آن – آبان 1380 – تهران 

22) تأثير ماده خشك شير در راندمان پنير … مرتضوي – مسكوكي – فدايي – همايش تخصصي صنعت شير و فرآورده‌هاي آن – آبان 1380 – تهران 

23) بررسي اثر واريته و زمان برداشت روي ويژگيهاي كيفي گوجه‌فرنگي- يعقوبي- مرتضوي- لامع- مظاهري- دوازدهمين كنگره صنايع غذايي- مهرماه 1380 

24) ارزيابي ويژگيهاي فيزيكي و شيميايي رب تهيه شده از واريته‌هاي گوجه‌فرنگي- طوسي – مرتضوي – حامدي- مظاهري – دوازدهمين كنگره صنايع غذايي – مهرماه 1380 - تهران

25) اثر خرد كردن اسيدي داغ و روش حرارت‌دهي … مظاهري- مرتضوي- شهيدي- نصيري محلاتي – دوازدهمين كنگره صنايع غذايي – 1380 – تهران 

26) استفاده از عناصر تجزيه و تحليل كمي خطر در سيستم Haccp مظاهري- مرتضوي- دوازدهمين كنگره صنايع غذايي – مهرماه 1380- تهران

27) نوشيدني گوجه‌فرنگي بهينه‌سازي فرمولاسيون- قندي- مرتضوي- مظاهري- دوازدهمين كنگره صنايع غذايي – مهرماه 1380 – تهران

28) بررسي ميزان آفلاتوكسين B1 در آرد مصرفي شهر تهران… , اسماعيل عطايي صالحي –    علي مرتضوي , همايش صنايع غذايي مشهد 1377

29) ساختمان يك گرم كننده مقاومتي و كاربرد آن در فرآوري اسپيتك مواد غذايي , مهدي كاشاني‌نژاد – حميدرضا ضياءالحق – علي مرتضوي , همايش صنايع غذايي مشهد 1377

30) بررسي و جدا سازي مايكوتوكسينها در نان , هفتمين كنگره صنايع غذايي 1375 

31) بسته‌بندي سبزيجات به طريقه MAP , هشتمين كنگره صنايع غذايي 1376

32) بررسي خصوصيات فيزيكوشيميايي نوشيدني كفير, هشتمين كنگره صنايع غذايي 1376

33) تأثير روشهاي مختلف نمك‌زني بر راندمان و خواص ارگانولپتيك پنير سفيد ايراني ,            علي مرتضوي – عبدالرضا ميرچولي , دومين همايش علمي – كاربردي فرآورده‌ هاي لبني مشهد 1377

34) بررسي خصوصيات فيزيكوشيميايي ماست سويا و مقايسه آن با ماست لبني , حسين جوينده – پرويز بشيري – علي مرتضوي , دومين همايش سراسري علمي كاربردي فرآورده‌هاي لبني مشهد 1377

35) بررسي تأثير امواج اولتراسونيك  بر فلورميكروبي مواد غذايي , مسعود شفافي – علي مرتضوي 

    همايش صنايع غذايي كشور - مشهد 1377

36) بهينه‌سازي فرآيندهاي صنايع غذايي به كمك بيوسنسورها , حميدرضا ضياءالحق – مهدي كاشاني‌نژاد – علي مرتضوي , همايش صنايع غذايي كشور 1377
37) مهندسی متابوليک در توليد L – لايزين , خميری – مرتضوی , اولين همايش بيوتکنولوژی شمال و شمالغرب کشور, اروميه 1380 . 
38) اثر اسانسهاي طبيعي آويشن و زنيان بر كنترل رشد آسپرژيلوس پارازيتيكوس در پسته ,  مهربان - پورآذرنگ -  مرتضوي -  مسكوكي , مجموعه مقالات سومين همايش ملي بيوتكنولوژي جمهوري اسلامي ايران- مشهد, 1382 
39) اهميت مرحله تخمير در كيفيت نان ( تكنولوژيكي , تغذيه اي ) , شيخ الاسلامي – مرتضوي , مجموعه مقالات سومين همايش ملي بيوتكنولوژي جمهوري اسلامي ايران- مشهد, 1382 
40) كنترل رشد قارچ آسپرژيلوس پارازيتيكوس توسط اسانسهاي طبيعي در محيط كشت سنتزي , مسكوكي- مرتضوي - راد , مجموعه مقالات سومين همايش ملي بيوتكنولوژي جمهوري اسلامي ايران- مشهد, 1382       
41) فرآورده هاي پروبايوتيک و نقش آنها در سلامتی مصرف کننده , خميری – قدوسی   - مرتضوی , سيزدهمين کنگره صنايع غذايي , 1380 

42) مدلينگ شرايط نگهداری و بسته بندی پسته خام خشک , صداقت – مرتضوی – Intenze Alli  - نوروزی –  نصيری محلاتی , پانزدهمين کنگره ملی صنايع غذايي , تهران 1384 
43) Mortazavi. A, Tabai, Study on the amount of patulin in apple and its products in                          preceding of 4th world congress 1998. Berlin
44) Maskouki , A.M. ; Mortzavi , A. , Inhibition effects of some essential oils on    A. parasiticuse in synthetic media , 5th World Congress Foodborne Infections and Intoxication, Berlin , 2004 

45) Mortzavi , A. , Maskouki , A.M. ; Effect of Thyme and Ajowan essential oils on grows control of A. parasiticuse in pistachio  , 5th World Congress Foodborne Infections and Intoxication, Berlin , 2004 
46) Kashani Nejad , Mortazavi , Ali, Tabil , L.G., Safe Kordi, A., Nakhei, M., Evaluation of mathematical models for describing thin layer drying of Pistachio nuts. 2nd Nordic Drying Conference. 2003. Denmark.

47) Kashani Nejad , Mortazavi , Ali, Tabil , L.G., Safe Kordi, A., Modelling and drying characteristics of Pistachio nuts. 3rd Asia-Pacific Drying Conference. 2003. Thailand.

48)   Kashani Nejad , Mortazavi , Ali, Tabil , L.G., Safe Kordi, A. Physical and aerodynamic properties of Pistachio nut and its kernel. CSAE conference. 2003. Canada.

49) Kashani Nejad , Mortazavi , Ali, Tabil , L.G., Safe Kordi, A., Nakhei, M., Nikkho, M. Comparison of different Pistachio nuts dryers.  ASAE/CSAE North central intersectional conference. 2002. Canada.

50) Motamedadgan, A., H. Poruazarng, F. Shahidi , A . Mortazavi and M. Rahimizadeh. 2004. Dietary Mineral Content, Fatty Acid and Amino Acid Composition of Fish of Three Species of kilka (Clupeidae0 from Caspian Sea . Aquamedit 2004 . 2 nd International Congress on Aquaculture, Fisheries Technology & Environmental Management, Greec

51) Motanedzadegan, A., F. Shahidi, H. Pourazarng, A. Mortazavi and M. Rahimizadeh. 2004. Effec of Microbial Transglotaminase of Emulsion Capacty and viscisity of fish myofibrillar Proteins. Aquamedit 2004.2 nd International Congress of Aquaculture, Fisheries Technology & Environmental Management, Greec.
ه ) عناوين كتب ترجمه و يا تأليف شده: 
1- اطلس ميكروبيولوژي مواد غذايي – تأليف – 1371 – مشهد – گل نشر

2- ميكروبيولوژي غذايي مدرن – ترجمه – 1372 مشهد – گوتمبرگ – مرتضوي – حداد –          فرهوش – رضائي ناصحي

3- تكنولوژي شير و فرآورده‌هاي آن – ترجمه – 1374 – مشهد – دانشگاه مشهد – مرتضوي        قدس روحاني – جوينده 

4- بيوتكنولوژي – ترجمه 1375 – مشهد – دانشگاه مشهد – مرتضوي – كدخدائي 

5- ميكروبيولوژي غذايي مدرن – ترجمه – جلد 2 – 1377  دانشگاه مشهد, مرتضوي –              معتمدزادگان – اعلمي – نايب‌زاده 

6- توكسينهاي قارچي – تأليف – 1376 – دانشگاه مشهد , مرتضوي –  طباطبايي 

7- درآمد بر مهندسي غذايي – ترجمه – 1378 – دانشگاه مشهد , مرتضوي – كدخدايي             سيف كردي – شفافي

8- راهنماي كاربرد آناليز خطرات و نقاط كنترل بحراني – ترجمه 1380 – دانشگاه مشهد

9- ميكروبيولوژي غذايي – فرزير – ترجمه 1379 – دانشگاه مشهد , مرتضوي – كاشاني‌نژاد         ضياءالحق

10-  فرآيندهاي غيرحرارتي نگهداري مواد غذايي – ترجمه 1381 – دانشگاه مشهد , مرتضوي                  معتمدزادگان – ضياءالحق

11-  ميكروبيولوژي غذايي – آدمز – ترجمه 1381 – دانشگاه مشهد , مرتضوي – صادقي 
12-  فناوری فراوری فرآورده های جانبی مرکبات – ترجمه 1383- دانشگاه مشهد, مرتضوی – ضياء الحق
13- مقدمه ای بر ميکروبيولوژی صنعتی – ترجمه 1383 – دانشگاه مشهد , مرتضوی – کوچکی
14- ارزيابی مخاطرات ميکروبيولوژيکی مواد غذايي – ترجمه 1384 – مرتضوی _ مقدس زاده – ميرسپاهی 
15-  روشهای خشک کردن مواد غذايي – ترجمه 1384 - مرتضوی – شفافی 
16-  پيشگويی زمان نگهداری مواد غذايي – ترجمه 1384 – مرتضوی – عدالتيان- شفافی- محبی
و ) سوابق آموزشي: 

دروسي كه در طي دوران خدمت تدريس نموده‌ام عبارتند از :
نام درس 
تعداد واحد 
دوره تحصيل

1- ميكروبيولوژي عمومي 
3
كارشناسي

2- ميكروبيولوژي مواد غذايي
4
كارشناسي

3- صنايع لبنيات
4
كارشناسي

4- بهداشت و ايمني
2
كارشناسي 

5- صنايع تخميري
2
كارشناسي ارشد

6- ميكروبيولوژي صنعتي
3
كارشناسي ارشد

7- لبنيات تكميلي
2
كارشناسي ارشد

8- ميكروبيولوژي غذايي تكميلي
2
دكترا

9- استاد راهنماي 70 پايان‌نامه دكتراي داروسازي، دكتراي دندانپزشكي، كارشناسي ارشد صنايع غذايي و دكتراي صنايع غذايي 
ز ) سوابق پژوهشي: 

عناوين طرحهاي پژوهشي اجرا شده به مسئوليت اينجانب: 
1- بررسي ميزان آنتي بيوتيك‌هاي كلرامفتيكل و پني‌سيلين در شير و اجزاء داخلي كبد و …        گوسفند (پارك علمي فناوري خراسان) 

2- بررسي ميزان آنتي‌بيوتيكهاي كلرتتراسيكلين و تاپلوزين در شير و اجزاء داخلي كبد و كليه      گاو و گوسفند. (پارك علمي فناوري خراسان)
3- تهيه اسيدلاكتيك از ملاس چغندر (پارك علمي فناوري خراسان)

4- بررسي اثر ميكروارگانيسمها در راندمان كارخانجات قند (پارك علمي فناوري خراسان)

5- فورموليزه كردن غذاهاي مختلف براي جبهه‌هاي جنگ (دانشگاه فردوسي مشهد)

6- بررسي خاصيت آفلاتوكسين زائي قارچها پراكنده بر روي غلات و دانه‌هاي روغني (دانشگاه        فردوسي مشهد)

7- باكتري هاي اسپورزا در رب گوجه‌فرنگي (دانشگاه فردوسي مشهد)

8- بررسي ميزان پاتولين در سبب و فرآورده‌هاي آن (دانشگاه فردوسي مشهد)

9- استفاده از انرژي بيوگاز در روستاهاي ايران (پارك علمي فناوري خراسان– دانشگاه فردوسي     مشهد)

10- تهيه پنير از شير بازسازي شده (دانشگاه فردوسي مشهد)

11- طرح ملي بهينه‌سازي ساختارزنجيره رب و فراورده‌هاي حاصل از آن (طرح ملي 1376)

12- كنترل كيفيت سردخانه بالاي صفر و زير صفر … )طرح ملي 1376( 

13- طرح مطالعاتي شهركهاي صنايع غذايي – وزارت صنايع 1377

14- طرح استفاده از جوانه گندم در تقويت خوراك كودك – وزارت كشاورزي 1375

15- طرح تهيه شير ميوه – شركت شهد ايران - سال1374 

16- طرح فرآوريي زرشك - سال 1379 – وزارت صنايع

17- اثر بررسي اسانسهاي طبيعي بر رشد آسپرژيلوس… - سال 1380 – طرحهاي 102

18- تعيين مناسب‌ترين روش برداشت ، فرآوري، بسته‌بندي پسته در خراسان – سال 1379- توتك 

19- استفاده از تكنيكهاي نوين بيوتكنولوژي در صنايع لبني – سال 1380 – طرحهاي متمركز

20- توليد كنسانتره پروتئيني از ماهي كليكا – سال 1381 – 102
ر ) جوائز و تقديرها: 
· استاد نمونه دانشگاه فردوسي مشهد 1369

· استاد نمونه كشور 1374

· پژوهشگر نمونه دانشگاه فردوسي 1374
· انتخاب به عنوان پيشکسوت صنايع لبنی کشور 1381

· انتخاب به عنوان پيشکسوت صنايع غذايی کشور 1381

· انتخاب کتاب برتر سال های 1381, 1382 (دانشگاه تهران) و 1383 (دانشگاه امير کبير)

· انتخاب طرح های پژوهشی و کتاب های برگزيده جشنواره فردوسی دوره اول, دوم و سوم.
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